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Oven Base:

The range consisls of 2 models: gas wad
electrical overn.

Specifications:

Base Four:

Lo gume comprend 2 modéles! T paz et T
gleingue

Caracteristiques techniques:

Complecely 1810 smainless stez] external
ATIUCTITE,
Coaking chamber in porcelainized steel
(stalnless steel aptional unit with cast-iron
bottom) Gastronorm GN 201 double
swills
Thermal msuledon 1n
Grill side supparts in L&/
with & three-row guide
Doub ted cven doar with insulating air
cazing in fitrezla A58, Sl nlezs s1eel double
dnar, =pecin h iped and easy loogrip
alurminium hundle wnd himges with balunced
Eprings

Adjusting koobs in sthermic material.
Possibility to riap with fume cannaction
stack exhaustion kit
Oven with gas heating: staiv'ess stes] burner
with acif-arahiliaed flame; thermaosatic
of 1he femperature with solety valee and
thermocousle, plesosleoiric sterl up of the
awven cantrol
Oven with electrical heating: zrmour=d
gledznbess slesl resistanoes placed on
anc; ¢n Leetep of the oven; ther & contral
of the temaerature with the possikifitr = hear
anly the lower or wpper part or hach far
maxinm unifor mity
The start-up of the upper reslsiznce allows to
il

replasa.
rEg e,

Strisciure axierng b olegmenl ¢n geler
inoxadalde 18710
Fresinite af acler pireclin fdispenible aussi
en acier inoxydable avec sole en alliage de
Sfonte)  decble cliisons dimensions Goatrmnarm
iV 27
Isplation therm:
Supirarts Inténa
18710, nvet r"-ﬁnﬁ\.
'-II'.I""I" Sowr & 'J-Uull.fi'l. ©

|r'uwuuuw L-u:.',"-ee' e'-'num.r"-?nf £1 AT m
L CIGTTIERES SUT TESRMT,

‘:lne':sﬁ e lré'?umr nikere lgues,
Posgibiiite de superposition grice ou kit
dzaaemhi
Four gasz: i
stubilization ! ur'm':q'm de L':L Hamme,
thermosiod de nd

wllum SleCinoue gu ".I.‘.'I'I“F gy four
Four a!actnqua. réEiRtANCES BN ASiET
moxydanle plindé sur in sole &t la soidne,
Glage e la tempEaratee nal tHarnas i Gedc
nassimlité de réchauifior in sole ob o vodic
maependanm et puur LnE
nins gr.'r.':n‘v

L sl gl

Ve . Tossibificy to avertap aich fume connection
Erialn iy Saclcexhaustion kit,

Poazibilts de supempasiton grace ay ki
dluzzembloge grilie 4%

CLATn

Unereinenderstellbar miz Anschluss-Sats
far Ahzaskamin,

Backofen-unterbau:

e Produktgruppe Bestedil wus 2 Modsllen:
Gashend und Elekirobierd

Technische eigenschaften:

Aubenatrukiur ganz aus Edelstahl 18710,
(rarraum 508 porzellin emailliectam Stahl
(optionswelse aus Edelstahl mit
Gueselzenboden], mil Doppel Wi in
Oastronurm-Abmessunpen SN i
Wirmeisokerune dusch hochdichte
deitliche Rpateuflagen aus Edrelstahl |1
mit drei Flhrungsraiben
Doppebeapdigs Backofentir mis Glaswale im
Tan'ic rowiscienraum, Gegenlfs ans Edelstalil,
eicht greifbar gelormier Alugelll und
Schirners mil Auseleicsieder

Einslellknebes] aus wirmeisolisrtem Materia..
Coereinenderstellber mit Anschloss-Sezz for
AbEnakEmin.

Gasbeheizter backofen: Breneer mus Edelarah
mi' seinsthalicnder Flamme, thermnssariache
TemperaturTeEgsiLng mit 5 ehierreitssentil und
“'h-? rmaclement, Pieza-Findung der Backelas
Zindflammme,

Elektrizch heheizter backofen: Loelsluhl-
Rohrneizelemente sm Boden und an der
[Deche des Dackofeos; thermos:atiacze
Terperalurcegelus t geparat nder 74T rin
hochsl gleichmatiges Ergehnis gizichzeitiy
- barer Unter- und L'.Ihrl hitee.
Dag mlleinige Einschalrer z oheren
Heizelementa gestattet das “Grillen®,

Standard aven: cooking chamber o porcelainised stzinlesy sl
Oj.lt'rullur.'.

aa mith flzme doubie ke far s betler distribubon.

lecirical with armoured registances in tha upper and inwar part
L humber capacity: GRNE[

Four de série: encanie en ocigr porepizing

ronctnnngnent
G e double 'ube_...wme poLr e meilisure diad s,
- elertrinue GUeC rERish sotile o fe sale,
n;mr."réu-.u;e.n!l- e

Baﬂﬂnmiﬁlfﬂl Backofen: Backkammer sus sorzellan-emediliertem
Stahl Betrnels

= s, mit doppelzere Flammensohr flr eine bessere Verledung.

- Elektriach, mit Rehrheizelementes inooberen und unteren Bereich.
Rackkarmmer Rapazi@i GNDJL

Bartart with drawn slorsee © Sin

E ! ‘esa steel drawm side gl holders
for Lquid confranment. Wi

h 3 lewels af maximum ¢leaning,

Sole uper tugelie emboutiy pour o I'rinle rongee de plissiéres latarales
contentan des ouides. anhnjities &0 i sdabie pour
un endrelen fuoie

Boden mit pezogenem Steubereich
fite dir Flfizzigkeitseinddmmiing

Seitliche geavgene Tadelsiahl
Rosthalter, 3 Hihen, Fir
maximale Sauberkei

o

. trmoLzed resistences in Lh: uppﬁr }md m'—""
Chamber capacity: GN2 1 P ﬁ&r
. i

Four en optlon: croeinle &n nL'zerpu:m:e"umé_
Fomtignngment:
- GO i

e'.'ec!r!: :

- [ras, mit doppolicm T"Ie"l'lrr|r~r1|r|1'|r filr eine Lessere Vi
- Elelerriach, mit Rohrheizelenperiles arobsren wnd U
Rackkammer Kapaz Uil GN2F L

Specit. beulless gven handle.
Patanee four althormigue speoule.

Spezicller wismeisaliorter Backolent Qrarill,
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